
Cupola Rosso Montepulciano
d'Abruzzo d.o.c. 

2014

Vitigno/Vine:  100% montepulciano  
Impianto/Playnting: filari 1.000 viti per ettaro / 1.000 plants 
per hectare

Produzione per ettaro/Production per hectare: 70 hl

Vendemmia/Harvest: inizi di ottobre / beginning of october

Vinificazione/Vinification: fermentazione con macerazione in 
vasche di cemento e successivo affinamento in barriques / 
fermentation with maceration  in cement tanks and then 
refinined in barriques

Gradazione alcolica/Alcohol degree: 12,5%

Caratteristiche organolettiche/Organoleptic 
characteristics: vino di colore rosso rubino intenso con 
sfumature violacee dall'odore vinoso tenue, sapore asciutto e 
mordido al palato / intense ruby red wine with violaceous veins,
delcate bouquet, dry sapid

Abbinamenti: Ottimamente abbinato con piatti a base di carne
e col timballo all'abbruzzese / Extremely well combined with 
meat dishes and our timbale 

Temperatura: 18°C 
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